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Slow Food Prague

Pozvanka
v s . Kdy?
Uméni a gastronomie 08/12/2011
od 18.00 hod
Vazeni Clenové a priznivci, Kde?

Restaurant hotelu
Modra raze
Budeme zasvéceni do tajl historickych hostin. Okusime vzorové lRl%tggllgranaez
Ctyfchodové menu, uvarené prof. Luigim Valenzanem ze
surovin ¢eskych luhd a hajd, dle textu vypravné publikace

Umeéni a gastronomie.
Vecerem nas bude provazet autor knihy a jeden ze zakladajicich ¢lend prazské organizace
Slow Food, historik a znalec gastronomické kultury Mgr. Karel Holub.
Reprezentativni publikace predstavuje jidlo a piti jako jeden z nejdlleZitéjsich projev( kultury, jako
fenomén, v némi se svérazné a ostre zrcadli veSkeré déjiny lidstva: nejranéjsi nastroje, které byly
uzivany pri konzumaci potravy, hostiny a obétni obfady, poetické zpévy o viné, naboZenska tabu
i prosebné modlitby, zemédélska a lékarska pojedndni, technické a technologické objevy, vytvarna
dila, umélecko-femesiné artefakty lidové i luxusni a také horliva literarni ¢innost. Jedno vedle
druhého poukazuje na husté pletivo, kterym je jidlo a piti obestfeno. Pro laiky je to prosté
,kucharka“, ale pro zasvécenéjsi jde o gastronomii, obfi strom s tisici spletitymi koreny.

Dovolte nam pozvat Vas na prosincovy spolecny vecer

Publikace podobného syntetického zaméfeni s bohatym obrazovym doprovodem dosud v Ceské
republice nikdy nevysla.
(Knihu mGzete béhem vecdera obdrzet za klubovou cenu 1.500,- K¢)

Bonus: ochutnavka tradi¢niho domaciho vanocniho cukrovi od nasi ¢lenky, majitelky
rodinného cukrarstvi Ambrozie Tabor, pani Vlad'ky Kroupové a pro zajemce moznost
dodavky.

Vstupné za vecefi s uvitacim napojem (mimo konzumace dalSich napoja)
Clenové K¢ 400,-- Neclenové K¢ 500,--

POZOR!!! Vzhledem k omezenému poctu mist bude degustace rezervovdna pouze pro prihlasené
Ucastniky, ktefi zaplatili do 5/12 ¢astku na ucet SF 43-6735170227/0100 ( Cca 30 mist)

TésSime se na Vas!
Blanka Turturro a convivium Slow Food® Prague www.slowfood.cz,info@slowfood.cz



http://www.slowfood.cz/

